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Capirotada Blanca

Ingredientes

500 g de bolillo rebanado
1L de leche

250 g de azucar

4 rajas de canela

2 tortillas

250 g de pasas

250 g de cacahuate

250 g de almendras

250 g de queso

Procedimiento

1. Dorar el pany las tortillas en aceite y reservar.
2. Hervir la leche con azucar y canela.

3. Colocar en un refractario las tortillas y una capa de pan,
espolvorear con pasas, cacahuate, almendras y trozos de queso.

Banar con la leche hervida.

No o

Servir fria.

Seguir haciendo capas hasta terminar con el queso.
Colocar en horno a 180°C hasta que la superficie dore.



